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limpiador de freidoras 
Granulado ecológico extra potente para limpiar y eliminar la suciedad incrustada en freidoras.  

Gracias a su composición única, descompone eficazmente la grasa rebelde y previene futuras acumulaciones.

	 �mejor 

�El rendimiento de la freidora, reduce la necesidad de fregar manualmente y prolonga la vida útil del 
equipo.

	� más seguro  
Fórmula ecológica más segura diseñada para uso profesional. Durante la aplicación, se debe utilizar 
equipo de protección personal (EPP) adecuado, como guantes resistentes a productos químicos y gafas 
de seguridad. Manipular con cuidado y seguir las instrucciones de seguridad proporcionadas en la ficha 
de datos de seguridad (FDS).

	 �más verde 
Envases de plástico 100 % reciclado que apoyan la economía circular al mantener los materiales en uso.

	 �más rápido 
El proceso de limpieza a alta temperatura, combinado con gránulos de rápida disolución, acelera la 
eliminación de la grasa y los residuos quemados.

	� limpiador 
Descompone y elimina eficazmente la grasa carbonizada más resistente para una limpieza profunda de la 
freidora.

ficha técnica del producto

i.28



Instrucciones de uso

Durante la aplicación, se debe utilizar equipo de protección personal (EPP) adecuado, como guantes 

resistentes a productos químicos y gafas de seguridad. Vacíe el aceite de la freidora, cierre la válvula de 

drenaje y llene la freidora con agua limpia hasta el nivel de aceite estándar. Añada entre 20 y 50 g de gránulos 

por litro de agua. Ajuste la temperatura a 95 °C, encienda la freidora y déjela funcionar durante 10-30 

minutos. Deje que la solución sucia se enfríe y viértala. Elimine cualquier residuo restante con un paño suave, 

enjuague dos veces con agua caliente limpia y deje que la freidora se seque al aire.

Transporte, manipulación y almacenamiento

Clasificado según las normativas CLP y GHS. Granulados corrosivos. Manipular con cuidado y garantizar una 

ventilación adecuada durante su manipulación. Evitar el contacto con materiales incompatibles y prevenir la 

exposición a los vapores. Almacenar únicamente en el envase original cerrado de i-hygienic, en un lugar fresco 

y bien ventilado, alejado de ácidos y metales. Proteger de temperaturas extremas y de la luz solar directa. 

Asegurarse de que los envases permanezcan en posición vertical durante el transporte. Consulte la ficha de 

datos de seguridad (FDS) para obtener instrucciones detalladas sobre seguridad y manipulación.
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Ama la naturaleza, limpia y verde. Para obtener más información o una demostración, contáctenos en  
support@i-hygienic.com. 

Descargar FDSFicha de datos de 
seguridad

Protocolo de 
dosificación

FlexDose

Embalaje (CU) Cubo

Contenido CU (ltr) 5

Código del artículo CU I28.BU.5000

Código de barras CU 8719956069413

Caja del código del 
artículo (BU)

K.2.I28.BU.5000

Código de barras BU 8719956069420

Contenido BU 2

BU por capa 12

Capas de palés 4

BU en palé 48

CU en palé 96

Especificaciones

Protocolo de 
dosificación

FlexDose

Embalaje Cubo

Dosis mínima estándar 20-50 g por 1 litro

Dosis
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