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środek do frytownic 

Wyjątkowo silny ekologiczny granulat do czyszczenia i usuwania przypalonych zabrudzeń z frytkownic.  

Dzięki unikalnemu składowi skutecznie rozkłada uporczywy tłuszcz i zapobiega jego ponownemu 

gromadzeniu się.

	 �lepsza 
	 Poprawia �wydajność frytkownicy, ogranicza konieczność ręcznego szorowania i wydłuża żywotność
	 sprzętu.

	� Bezpieczniejsza  
ekologiczna formuła przeznaczona do użytku profesjonalnego. Podczas stosowania należy nosić 
odpowiednie środki ochrony indywidualnej (ŚOI) rękawice odporne na chemikalia i okulary ochronne. 
Należy obchodzić się z produktem ostrożnie i przestrzegać instrukcji bezpieczeństwa zawartych w karcie 
charakterystyki substancji niebezpiecznej (SDS).

	 �bardziej ekologiczny 
Opakowania wykonane w 100% z tworzyw sztucznych pochodzących z recyklingu, które wspierają 
gospodarkę o obiegu zamkniętym poprzez ponowne wykorzystanie materiałów.

	 �szybszy 
	 Proces czyszczenia �w wysokiej temperaturze w połączeniu z szybko rozpuszczającymi się granulkami
	 przyspiesza usuwanie przypalonego tłuszczu i pozostałości.

	� środek czyszczący 
	 Skutecznie rozkłada i usuwa uporczywy, zwęglony tłuszcz, zapewniając dokładne czyszczenie 		
	 frytkownicy.
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Instrukcja użytkowania

Podczas stosowania należy nosić odpowiednie środki ochrony indywidualnej (ŚOI), takie 

 jak rękawice odporne na chemikalia i okulary ochronne. Opróżnić olej z frytkownicy, zamknąć zawór 

spustowy i napełnić frytkownicę czystą wodą do standardowego poziomu oleju. Dodaj 20–50 g granulatu na 

litr wody. Ustaw temperaturę na 95 °C i włącz 

 frytkownicę, pozostawiając ją włączoną na 10–30 minut. Pozwól, aby brudny roztwór ostygł, a następnie 

go spuść. Usuń wszelkie pozostałości miękką ściereczką, dwukrotnie spłucz czystą gorącą wodą i pozostaw 

frytkownicę do wyschnięcia na powietrzu.

Transport, przeładunek i przechowywanie

Klasyfikowane zgodnie z przepisami CLP i GHS. Granulaty żrące. Należy obchodzić się z nimi ostrożnie 

i zapewnić odpowiednią wentylację podczas obchodzenia się z nimi. Unikać kontaktu z materiałami 

niekompatybilnymi i zapobiegać narażeniu na działanie oparów. Przechowywać wyłącznie w oryginalnych, 

zamkniętych opakowaniach i-hygienic w chłodnym, dobrze wentylowanym miejscu, z dala od kwasów 

i metali. Chronić przed ekstremalnymi temperaturami i bezpośrednim działaniem promieni słonecznych. 

Podczas transportu należy zapewnić, aby pojemniki pozostawały w pozycji pionowej. Szczegółowe instrukcje 

dotyczące bezpieczeństwa i obchodzenia się z produktem znajdują się w karcie charakterystyki (SDS).
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Kochaj naturę, dbaj o czystość i ekologię. Aby uzyskać więcej informacji lub zamówić prezentację, skontaktuj 
się z nami pod adresem support@i-hygienic.com. 

Pobierz SDSKarta charakterystyki

Protokół dawkowania FlexDose

Opakowanie (CU) Wiadro

Zawartość CU (ltr) 5

Kod artykułu CU I28.BU.5000

Kod kreskowy CU 8719956069413

Pole kodu artykułu 
(BU)

K.2.I28.BU.5000

Kod kreskowy BU 8719956069420

Treść BU 2

BU na warstwę 12

Warstwy palet 4

BU na palecie 48

CU na palecie 96

Specyfikacje

Protokół dawkowania FlexDose

Opakowanie Wiadro

Standardowe 
minimalne dozowanie

20-50 g na 1 litr

Dawkowanie
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