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limpiador de hornos y parrillas forte 

Limpiador ecológico en espuma extra potente, listo para usar, para eliminar los restos de comida quemada de 

hornillos, hornos combinados, ahumaderos, parrillas, salamandras y freidoras.

	 �mejor 

�Su alto rendimiento reduce el esfuerzo de fregado, el consumo de agua y el tiempo de inactividad, lo que 
ahorra tiempo y costes de mano de obra.

	� más seguro 
Formulación ecológica diseñada para uso profesional. Durante la aplicación, se debe utilizar equipo de 
protección personal (EPP) adecuado, guantes resistentes a productos químicos y gafas de seguridad. 
Manipular con cuidado y seguir las instrucciones de seguridad proporcionadas en la ficha de datos de 
seguridad (FDS).

	 �más verde 
La fórmula a base de plantas y el envase del spray de origen biológico dan como resultado un impacto 
neto negativo en las emisiones de carbono.

	 �más rápido  

�Su potente acción espumante se adhiere a las superficies verticales y horizontales para prolongar el 
tiempo de contacto y acelerar los resultados de limpieza.

	� limpiador 
Elimina eficazmente la grasa quemada y los residuos pesados de hornos, parrillas, freidoras y mucho más.

ficha técnica del producto
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Protocolo de 
dosificación

EasyDose

Embalaje (CU) Botella 
pulverizadora

Contenido CU (ltr) 0.75

Código del artículo CU I21.SB.750

Código de barras CU 8721284400936

Caja del código del 
artículo (BU)

K.6.I21.SB.750

Código de barras BU 8721284401193

Contenido BU 6

BU por capa 15

Capas de palés 5

BU en palé 75

CU en palé 450

Especificaciones

Instrucciones de uso

Durante la aplicación, se debe utilizar equipo de protección personal (EPP) adecuado, como guantes 

resistentes a productos químicos y gafas de seguridad. La temperatura ideal de la superficie para la limpieza 

es de entre 50 °C y 60 °C. Aplique el producto sobre la superficie sucia, preferiblemente utilizando el 

pulverizador en modo espuma para un tiempo de contacto óptimo. Deje actuar durante 10-30 minutos y, a 

continuación, elimine la suciedad con un cepillo o una esponja de limpieza. Aclarar abundantemente con agua 

limpia y dejar que la superficie se seque al aire.

Transporte, manipulación y almacenamiento

Clasificado según las normativas CLP y GHS. Líquido corrosivo. Manipular con cuidado y evitar el contacto 

con materiales incompatibles. Almacenar únicamente en el envase original cerrado de i-hygienic, en un lugar 

fresco y bien ventilado, alejado de ácidos y metales. Proteger de temperaturas extremas y de la luz solar 

directa. Asegurarse de que los envases permanezcan en posición vertical durante el transporte. Consulte la 

ficha de datos de seguridad (FDS) para obtener instrucciones detalladas sobre seguridad y manipulación.
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Ama la naturaleza, limpia y verde. Para obtener más información o una demostración, contáctenos en  
support@i-hygienic.com. 

Descargar FDSFicha de datos de 
seguridad

Dosis

El producto está listo para usar; diluirlo reducirá su eficacia de limpieza.
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