fiche technique du produit

Fhugienic:

-~ fryer
~ cleaner

nettoyant friteuses
Granulés écologiques ultra-puissants destinés au nettoyage et a I'élimination des résidus incrustés dans les
friteuses. Gréce a sa composition unique, ce produit décompose efficacement les graisses tenaces et prévient

leur accumulation future.

° meilleur

La friteuse, réduit le nettoyage manuel et prolonge la durée de vie de I'équipement.

0 plus sécurisé
Formulation plus s(ire et plus écologique, congue pour un usage professionnel. Il est impératif de porter un

équipement de protection individuelle (EPI) adapté — gants résistants aux produits chimiques et lunettes
de sécurité — pendant I'application. Manipuler avec précaution et respecter les consignes de sécurité
figurant dans la fiche de données de sécurité (FDS).

Q plus verde
Des emballages en plastique 100 % recyclé qui favorisent I'économie circulaire en prolongeant la durée

de vie des matériaux.

@ plus rapide
Un processus de nettoyage a haute température, associé a des granulés a dissolution rapide, accélere
I'élimination des graisses incrustées et des résidus.

G plus propre
Elimine efficacement les résidus de graisse carbonisés et tenaces pour une friteuse parfaitement propre.
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Mode d'emploi

Il est impératif de porter un équipement de protection individuelle (EPI) adapté, tel que des gants résistants
aux produits chimiques et des lunettes de sécurité, pendant l'application. Videz I'huile de |a friteuse, fermez
le robinet de vidange et remplissez la friteuse d'eau propre jusqu'au niveau d'huile normal. Ajoutez 20 a 50
g de granulés par litre d'eau. Réglez la température a 95 °C et mettez la friteuse en marche, en la laissant
fonctionner pendant 10 & 30 minutes. Laissez refroidir la solution sale, puis vidangez-la. Eliminez tout résidu

restant a l'aide d'un chiffon doux, rincez deux fois a I'eau chaude propre et laissez la friteuse sécher a l'air libre.

Transport, manutention et stockage

Classé selon les réglementations CLP et GHS. Granulés corrosifs. Manipuler avec précaution et veiller a

une ventilation adéquate pendant la manipulation. Eviter tout contact avec des matériaux incompatibles et
prévenir toute exposition aux vapeurs. Conserver uniquement dans I'emballage d'origine fermé d'i-hygienic,
dans un endroit frais et bien ventilé, a I'écart des acides et des métaux. Protéger des températures extrémes
et de la lumiere directe du soleil. Veiller a ce que les conteneurs restent en position verticale pendant le
transport. Consultez la fiche de données de sécurité (FDS) pour obtenir des instructions détaillées en matiere

de sécurité et de manipulation.

Caractéristiques techniques Posologie
Protocole de dosage FlexDose Protocole de dosage FlexDose
Emballage (CU) Seau Emballage Seau
Contenu CU (I) 5 Dosage minimal 20a50gpourl
standard litre
Code article CU 128.BU.5000
Code-barres CU 8719956069413

Case du code article K.2.128.BU.5000
(BU)

Division Codes-barres 8719956069420

Unité opérationnelle 2
Contenu
BU par couche 12

Empileurs de palettes 4

Colis sur palette 48
Unité de 96
conditionnement sur

palette

Fiche de données

Y Télécharger la fiche
de sécurité 9

Aimez la nature, optez pour le vert. Pour plus d'informations ou pour une démonstration, contactez-nous a I'adresse

support@i-hygienic.com
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