productinformatieblad

i-hygienic

friteusereiniger

Extra krachtig ecologisch granulaat voor het reinigen en verwijderen van ingebrande verontreinigingen

in frituurpannen. Dankzij de unieke samenstelling breekt het hardnekkig vet effectief af en voorkomt het

toekomstige ophoping.

o

o

©

6

beter
Herstelt de prestaties van de friteuse, vermindert handmatig schrobben en verlengt de levensduur van de
apparatuur.

veiliger

Ecologische formule, ontworpen voor professioneel gebruik. Tijdens het aanbrengen moeten
geschikte persoonlijke beschermingsmiddelen (PBM'’s) worden gedragen, zoals chemisch bestendige
handschoenen en een veiligheidsbril. Wees voorzichtig en volg de veiligheidsinstructies in het
veiligheidsinformatieblad.

groener
Verpakking van 100% gerecycled kunststof die een circulaire economie ondersteunt door materialen in
gebruik te houden.

sneller
Een reinigingsproces bij hoge temperatuur in combinatie met snel oplossende korrels versnelt het
verwijderen van ingebrand vet en resten.

schoner

Breekt hardnekkig verkoold vet effectief af en verwijdert het voor een grondig schone friteuse.
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Gebruiksaanwijzing

Tijdens het aanbrengen moeten geschikte persoonlijke beschermingsmiddelen (PBM'’s) worden gedragen,
zoals chemisch bestendige handschoenen en een veiligheidsbril. Tap de frituurolie af, sluit de afvoerklep en
vul de friteuse tot het standaard olieniveau met schoon water. Voeg 20-50 g korrels per liter water toe. Stel
de temperatuur in op 95 °C, zet de friteuse aan en laat deze 10-30 minuten werken. Laat de vuile oplossing
afkoelen en tap deze af. Verwijder eventuele resten met een zachte doek, spoel tweemaal met schoon heet

water en laat de friteuse aan de lucht drogen.

Transport, behandeling en opslag

Geclassificeerd volgens CLP- en GHS-voorschriften. Bijtend granulaat. Voorzichtig hanteren en zorgen voor
voldoende ventilatie tijdens het gebruik. Contact met onverenigbare materialen vermijden en blootstelling
aan dampen voorkomen. Alleen opslaan in de originele, gesloten verpakking van i-hygienic op een koele,
goed geventileerde plaats, uit de buurt van zuren en metalen. Beschermen tegen extreme temperaturen

en direct zonlicht. Zorg ervoor dat de verpakkingen tijdens transport rechtop blijven staan. Zie het

veiligheidsinformatieblad (SDS) voor gedetailleerde veiligheids- en hanteringsinstructies.

Dosering
Doseringsprotocol FlexDose
Verpakking Emmer

Standaard minimale
dosering

20-50 g op 1 liter

Specificaties

Doseringsprotocol FlexDose
Verpakking (CU) Emmer

Inhoud CU (Itr) 5

Artikelcode CU 128.BU.5000
Barcode CU 8719956069413

Artikelcode vak (BU)

K.2.128.BU.5000

Barcode BU 8719956069420
Inhoud BU 2

BU per laag 12

Palletlagen 4

BU op pallet 48

CU op pallet 96

Veiligheidsinformatieblad Download SDS

Love nature, clean green. Neem voor meer informatie of een demo contact met ons op via support@i-hygienic.com.
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