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nettoyant fours et grills forte
Forte nettoyant moussant écologique ultra-puissant, prêt à l'emploi, destiné à éliminer les résidus incrustés 

sur les cuisinières, les fours mixtes, les fumoirs, les grills, les salamandres et les friteuses.

	 �meilleur  
Son efficacité optimale réduit l'effort de récurage, la consommation d'eau et les temps d'arrêt, ce qui 
permet de gagner du temps et de réduire les coûts de main-d'œuvre.

	� plus sécurité 
Formule écologique conçue pour un usage professionnel. Il est impératif de porter un équipement de 
protection individuelle (EPI) adapté, notamment des gants résistants aux produits chimiques et des 
lunettes de sécurité, pendant l'application. Manipuler avec précaution et respecter les consignes de 
sécurité figurant dans la fiche de données de sécurité (FDS).

	 �plus vert 
La formule à base de plantes et le flacon pulvérisateur biosourcé permettent d'obtenir un bilan carbone 
négatif.

	 �plus rapide  
Sa� mousse puissante adhère aux surfaces verticales et horizontales, ce qui prolonge le temps de contact

	 et accélère le nettoyage.

	� plus propre  
Nettoyant élimine efficacement les graisses incrustées et les résidus tenaces dans les fours, les grills, les 
friteuses et bien plus encore.
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Protocole de dosage EasyDose

Emballage (CU) Flacon pulvérisateur

Contenance (l) 0.75

Code article CU I21.SB.750

Code-barres CU 8721284400936

Case du code article 
(BU)

K.6.I21.SB.750

Division Code-barres 8721284401193

Unité opérationnelle 
Contenu

6

BU par couche 15

Empileurs de palettes 5

Colis sur palette 75

Gros plan sur la palette 450

Caractéristiques techniques

Mode d'emploi

Il est indispensable de porter un équipement de protection individuelle (EPI) adapté, tel que des gants 

résistants aux produits chimiques et des lunettes de sécurité, pendant l'application. La température idéale de 

la surface à nettoyer se situe entre 50 °C et 60 °C. Appliquez le produit sur la surface souillée, de préférence 

en utilisant le mode « mousse » de la pompe pour un temps de contact optimal. Laissez agir pendant 10 

à 30 minutes, puis détachez les salissures à l'aide d'une brosse ou d'une éponge de nettoyage. Rincez 

abondamment à l'eau claire et laissez la surface sécher à l'air libre.

Transport, manutention et stockage

Classé conformément aux réglementations CLP et SGH. Liquide corrosif. Manipuler avec précaution et éviter 

tout contact avec des matériaux incompatibles. Conserver uniquement dans l'emballage d'origine fermé d'i-

hygienic, dans un endroit frais et bien ventilé, à l'écart des acides et des métaux. Protéger des températures 

extrêmes et de la lumière directe du soleil. Veiller à ce que les récipients restent en position verticale pendant 

le transport. Consulter la fiche de données de sécurité (FDS) pour obtenir des consignes détaillées en matière 

de sécurité et de manipulation.
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Aimez la nature, optez pour le vert. Pour plus d'informations ou pour une démonstration, contactez-nous à l'adresse 
support@i-hygienic.com 

Télécharger FDSFiche de données 
de sécurité

Posologie

Le produit est prêt à l’emploi ; toute dilution réduit son efficacité de nettoyage.
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